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* 20 Geschmackssorten echte
italienische Gelati

* Rollende Gelaterias in zwei Grossen

* Highlights aus 10 Jahren
Die Rollende Gelateria



Liebe Partner und Freunde I X
Zehn Jahre bin ich bereits landauf, landab @Eﬁm
mit Die Rollende Gelateria unterwegs. An

vielen offentlichen und privaten Events

verwohnen wir unsere Gaste mit echtem M x *
italienischen Gelato.

Mit Die Rollende Gelateria habe ich mir meinen Buben-
traum erfUllt. Als Kind ging ich mit meinen Eltern immer
nach Italien in die Ferien - und dabei auch in die Gelate-
rias. Ich war so fasziniert, dass ich dieses

Dolce Vita auch hier erleben wollte. Im Alter von 55 Jahren
hat es dann endlich geklappt: Seither rollt unsere Gelate-
ria durch die ganze Schweiz.

Dass mir Die Rollende Gelateria immer wieder schone
Erlebnisse ermdglicht, empfinde ich als grosses Privileg.
Meine Motivation liess mich auch in der schwierigen
Coronazeit nicht im Stich. Der Optimismus ist geblieben,
Die Rollende Gelateria auch. In diesem Jubilaumsprospekt
finden Sie einige Highlights aus den vergangenen zehn
Jahren und alle Informationen zu unserem Angebot.

Ich freue mich auf Ihre Anfrage - und naturlich darauf,
Ihnen und Ihren Gasten mit unseren kostlichen Gelati ein
Lacheln ins Gesicht zu zaubern.

Herzlich,

Peter Hug - Gelataio aus Leidenschaft




Macher am Werk
Pascal erarbeitet das Konzept
fUr den Vorratsschrank.

Millimeterarbeit e
Peter Uberlegt, wie er das Eckteil in IY g
die Gelateria einbauen soll. o W —

Die Gelateria rollt
Die beiden Geschaftsfuhrer Pascal und
Peter freuen sich, dass die Gelateria rollt.

2012

Em Bebbi sy Jazz |
Schon im ersten Jahr sind wir bei &
den gréssten Highlights mit dabei. 8

yw 2013
Billi> Open Air Gelterkinden

i Gute Gelato-Stimmung an unserem
ersten Openair.

Basler Bundesfeier
Auch die Basler Bundesfeier
durften wir versissen.



Mit bis zu 20 ausgewahlten Geschmackssorten verwoh-
nen wir Sie an Grossveranstaltungen, wie zum Beispiel
Festivals, Messen oder Markte. Aber auch an Firmen-
anlassen, Hochzeiten oder Geburtstagen zaubern wir
den Gasten mit unserem «Gelato Italiano Originale» ein
Lacheln ins Gesicht.

Unsere Gelati sind echt italienisch und kommen direkt aus
Venedig. Wie in den Gelaterias in bella Italia sind die Sor-
ten in unserer Vitrine auch ein Genuss furs Auge. Und wie
es sich von der Tradition her gehort, kugeln wir das Gelato
nicht, sondern spachteln es auf.
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%;,.\:.r 5 ~  Portionen im kleinen
— und grossen Becher oder
i klassisch in der Waffel.
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Wir erfiillen héchste Hygienestandards.

Pro Geschmackssorte verwenden wir je einen Spachtel,
mit dem wir jede Portion separat auf die Waffel oder in
den Becher spachteln.




2015

Krebsliga Schweiz

Mit der nostalgischen Gelateria
unterwegs fiir die Krebsliga Schweiz.
Hier auf dem Barfusserplatz in Basel. _

2015

Einkaufszentrum Centro Grenchen SO
Insgesamt 16 Wochen versussten wir
das Einkaufserlebnis der Besucher.

Auch die Teilnehmenden erfrischten
sich mit unseren kostlichen Gelati.

Ferienmesse Bern
Die Ferienmesse Bern gestaltete fur
uns eine echte italienische Piazza.

Hauptbahnhof Zirich -
Susser Zwischenstopp bei ™

Argovia Fest

Wir haben 20 Stunden lang nonstop
Gelati gespachtelt. Ein unvergesslicher
Anlass!

2018

Firmenevent Breitenbach SO
Auch an Firmenevents ist die Gelateria
immer eine stsse Uberraschung.
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Gewerbeausstellung Mega Sissach

Wie erfrischend und fein unsere Gelati ;
sind, zeigten wir im oberen Baselbiet. 4.5

| Herbstmesse Basel
Ein Fixpunkt in unsere Agenda ist im-
mer auch die Basler Herbstmesse.

2020

Die neue Gelateria

Die schwierige Coronazeit haben wir §
genutzt, um unsere Gelateria auf
den neusten Stand zu bringen.

La dole.

2020

Die Gelateria rollt wieder
ik Von nun an ist Peter mit der neu
gestalteten Gelateria unterwegs.

Biker Days Basel
Auch fir Biker ist unser Gelato
eine erfrischende Abwechslung. ¥
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" Markt Gelterkinden
; Wie jedes Jahr begliicken wir im Dorf
w1 die Besucherinnen und Besucher.

2022

Streetfood Festival Basel
Unsere echten italienischen Gelati
sind jeweils fester Bestandteil des

kulinarischen Angebots.



Mit Ihrem Volumen zeigt Die Rollende Gelateria beein-
druckende Prasenz an Ihrem Event. Die Vitrine der
grosszugigen Verkaufsflache bietet Platz fur bis zu

20 Geschmackssorten Gelati.

Technisch ist die Gelateria auf dem neusten Stand und
erfullt héchste Hygienestandards.

Masse der geschlossenen Gelateria
(Absetzcontainer):
H=2,60m, L=4,60m; T=2,40 m

Masse der geschlossenen Gelateria
(Absetzcontainer + mit Anhanger):
H=3,00m, L=6,10m; T=2,40 m

Masse der einsatzbereiten Gelateria:
(Absetzcontainer mit ausgeklapptem Sonnendach)
H=4,15m,L=6,70m; T=4,50 m

Gewicht:
Container mit Anhanger: 2700 kg
Container ohne Anhanger: 2220 kg

Anschlusse:

1 Stk. CEE 16 Stecker 400 V, 16 Ampere abgesichert
oder

2 Stk. T13 Stecker 230V, je 16 Ampere abgesichert

Energiebedarf: 6 kW

Die Rollende Gelateria in Liestal
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Aussergewohnliche Masse




Die Nostalgische Gelateria versusst kleine und feine
Events. Der typisch italienisch gestaltete Gelatowagen
bietet Platz fur bis zu zwdlf Sorten Gelati und entspricht
technisch sowie hygienisch den héchsten Qualitats-
standards.

Masse der Nostalgischen Gelateria
H=122m,L=1.90m; T=1m

Gewicht: 180 kg

Anschluss:
1 Stk. T13 Stecker 230V, 16 Ampere abgesichert
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Welche darf es sein: die grosse Rollende
Gelateria oder die kleine und feine
Nostalgische Gelateria?

£

Mit unseren Gelati verstissen wir
in jedem Fall Ihre Veranstaltun-
gen - ab 30 Personen.
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= Peter Hug
Inhaber und Gelataio
aus Leidenschaft

Buchen Sie unsere Gelaterias.
Gerne erwarten wir lhre
Anfrage auch telefonisch.

Wir freuen uns auf Sie!

Die Rollende Gelateria
Hardstrasse 15 - 4455 Zunzgen

Telefon 061 971 71 92

Mobil 077 444 86 38

info@rollende-gelateria.ch

facebook.com/DieRollendeGelateria La dolce vita geniessen



